FAQ1. Hur mater jag alkoholhalten min 61?

Om du vill veta alkoholen ”procenten” pa din 6l, Ias da av med hjalp av din hydrometer innan
jasningen paborjats (ursprunglig densitet (OG)) och sedan ett till efter 6let har jast fardigt
och ar redo att flaska, (slut densitet (FG)). For att berakna procenten i 6let anvands OG och
FG i foljande ekvation:

ABV = (OG-FG) x 131
d.v.s.
ABV = (1,056 - 1,014) x 131

ABV =0,042 x 131 =5,502%

Detta ar inte en exakt berakning eftersom det finns andra faktorer som ar inblandade, men
den ar gangbar for en ungefarlig standardmatning.

FAQ2. Mitt hus ar varmare an den rekommenderade jasningstemperaturen. Vad gor jag?

Du bor hitta den kallaste platsen i ditt hus, torrt och bort fran direkt solljus. Ett skap eller
skafferi kan vara den mest lampliga platsen. Se till att temperaturen inte 6verstiger de
varden som rekommenderas for den specifika jasten, det kan leda till oonskade smaker. Man
kan stalla jaskaret i ett storre karl med vatten med nagon kylklamp for att fa ner
temperaturen, nackdelen ar att man far byta kylklamp da och da, om du har ett
reservkylskap kan du fasta en temperaturregulator till den, det ar optimalt.

FAQ3. Vad ar i flytande maltextrakt?
Maltextrakt ar helt enkelt vort tillverkad av maltat korn som har reducerad vattenhalt da den
dunstat bort i framstallningen.

FAQ4. Vad ar i torkad maltextrakt?

Torkat maltextrakt kallas ocksa spraymalt, efter tillverkningsmetoden. Efter maskningen
sprutas den koncentrerade vorten ut som en spraydimma, varvid den torkas till pulver.
Muntons torkade maltextrakt ar allmant erkant som ett av varldens basta.

FAQS5. Varfor ar det viktigt att rengora och sterilisera all utrustning?

Det ar viktigt att rengora och sterilisera all utrustning, sterilisering dodar de flesta
mikroorganismer som kan infektera ditt 6l och som da leder till oonskade smaker, vi
rekommenderar PBW for grovrengoring samt StarSan for ytdesinficering.

FAQ®6. Jag har inte tid att flaskan min bryggd i dag, hur lange kan jag lamna detta i jaskarlet
efter att det har jast klart?
Nagon vecka extra brukar inte gora nagon storre skillnad, se bara till att det finns vatten i

vattenlaset.



FAQ7. Det har slutat bubblat i vattenldset efter bara ndgra dagar. Ar ndgot fel?
Ibland kan jasningen avslutas pa sa lite som ett par dagar, det ar mer sannolikt vid hogre
temperaturer. Alla jast jaser aven olika snabbt vid olika temperaturer.

FAQS8. Mina 6l har ett sediment pa botten, ska det vara sa? Ofiltrerade, flaskjasta ol
innehaller naturligt jast samt andra naturliga amnen som faller till botten 6ver tid (snabbare i
kylskap) och skapar over tid ett sediment pa botten. Dessa ar ofarliga och vissa sager att de
aven har halsofordelar! Men om du vill ha ett nagot klarare 6l utan bottensedimentet nar du
serverar ditt 6l, hall da upp oOlet i ett svep utom de sista centilitrarna i botten.

FAQ9. Nar ar mina 6l som bast att dricka?

Nar du ar torstig! Men |at 6let sta minst tva veckor pa flaska i rumstemperatur sa den far
skapa kolsyra, sedan stéller du det sa svalt du kan. Starkare och eller 6] med mer
specialmalter beh6ver mer tid att utveckla och kommer vanligtvis smakar battre efter mer
tid i flaskan.

FAQ10 . Har 6l en hallbarhets/bast fore-tid?

Ja de flesta 0Ol har ett tidsfonster nar de ar som bast, detta beror pa flera saker, men
generellt kan man sédga att alkoholinnehallet, mangden humle tillsatt samt vilken temperatur
den lagras vid ar bidragande faktorer. De flesta vanliga ale’s ar bast konsumerade inom
nagra veckor till nagon manad efter buteljering, aven om vissa mer komplexa 6l smakar
battre efter 3-6 manader och en del dven ar.

FAQ11 .Hur mycket kan man koka med en viss effekt?

Baserat pa erfarenheter sa ar dessa rimliga varden med isolerade (tex ett liggunderlag)
kastruller. 2000w kokar upp till 20l, 2800w kokar 20-36l, 3200w kokar 40-50lI.

Har du mindre effekt kommer det ta lang tid att koka upp och du riskerar att fa ett for klent
kok.

FAQ12. Maste jag skaffa ett mindre fat &n de stora pa 191 om jag bara gor 101 6l at gangen?
Nej det gar lika bra med en mindre mangd ol i fatet. Det ar ingen skillnad mot att fylla det
helt med 6l och sedan dricka upp halften. Se bara till att fylla det med kolsyra fére du tappar
over olet och sedan ”lufta” med kolsyra efterat.



