Vad ingar i startkitet?
e Jashink med hal
e Tappkran till jashinken
e Jasror (aven kallat vattenlas)
e Matglasiplast (100 ml)
e Hydrometer (mater socker och alkoholhalt)
e Chemipro OXI (rengéringsmedel)
e Sanipro Rinse (skoljmedel)

Obs! Flaskor, kapsyler/korkar och kapsylerare ingdr inte. Dessa mdste kopas separat.

Innan du borjar
1. Montera tappkranen i jashinkens hal. Kontrollera att den ar tdt med vatten.
2. Rengor all utrustning som kommer i kontakt med vort eller must noggrant med
Chemipro OXI. Desinficera sedan med Sanipro Rinse.
o Folj instruktionerna pa férpackningarna for dosering och sakerhet.
o Utrustningen tal inte desinficering med hett vatten.
O
Fore jisning
1. Taett prov av vort eller must och hall i matglaset.
2. Mat med hydrometern vid 20 °C. Hydrometern ska flyta fritt.
3. Skriv ner vardet — detta ar startvardet for sockerinnehallet (OG eller Original Gravity).
4,
Starta jasningen
1. Tillsatt jasten.
2. Minimera kontakt med luft.
3. Fylljasroret med vatten eller Sanipro Rinse-l6sning nar jashinken star pa sin plats.
4,
Under jiasningen
e Inom 12-36 timmar bor du se skum och bubblor i jasroret. Det betyder att jasten
arbetar och omvandlar socker till alkohol och koldioxid.
e Om detinte bubblar efter 48 timmar, kontrollera att locket och jasroret ar tata.
e Jasningen tar oftast upp till en vecka, men L3t garna jaskarlet sta orort i upp till tre
veckor for att drycken ska mogna.
e Folj alltid receptets rekommendationer om du anvander ett bryggkit.
[ ]
Efter jasningen
1. Ta ett prov av drycken (grondl/vin) och mit sockerhalten igen (FG eller Final Gravity).

2. Raékna ut alkoholhalten med formeln:
(OG - FG) / 7,62 = Alkoholstyrka i volymprocent

Kolsyrejisning pa flaska
o Tillsdtt ca 6 gram strosocker per liter dryck (ca 2 ml per 33 cl flaska).
¢ Dosera sockret direkt i flaskorna med kryddmatt, eller gor ett sockerlag som blandas ut i drycken
nér den svalnat.
e Kolsyrejdsningen tar cirka 2 veckor i rumstemperatur innan kolsyra har bildats.

Lycka till!
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