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VIKTIGT - LAS DETTA FORST:

Sléng inte din pase innan du har last dessa instruktioner da de
innehaller information som du behover fér att genomféra din brygd.

1. Rengor och sterilisera ditt jaskarl, lock och slev med lampligt rengéringsmedel (séljs separat).

2. Ta bort alla pasar fran den “torra” delen av pasen och lagg bort de for tillfallet. Hall ut innehallet i din "bléta”
delen av pasen i ditt steriliserade jaskarl och tryck ut resterande.

3. Tills&tt 3 liter kokande vatten till ditt jaskarl. Tillsatt 1 kg bryggsocker eller vanligt socker och blanda
tills allt socker har |6st sig i vétskan .
4. Fyll upp ditt jaskarl med kallt kranvatten sa att det samanlagt &r 23 liter och rér om ordentligt.

Se till att temperaturen ar mellan 18-29°C. Om inte sa lat ditt jaskarl kylna genom att sta i kallt vatten.
Tillsatt innehallet av Ciderjasten och sétningsmedlet och rér om. Tillsétt INTE Cideressens nu. Tillsétt tepasen
med fladerblom om du har efter jastpasen.

SOTHET I DIN CIDER

Torr - Tillsatt inte ndgot ur pasen”Sweetener”.
Halvtorr - Tillsatt halften ur pasen”Sweetener”.
S6t - Tillsatt hela pasen”Sweetener”.

5. Satt pa locket till ditt jaskarl och fyll jasréret med vatten innan du satter pa det. Se till att ditt jaskarl ar lufttatt.
6. Lamna ditt jaskarl i en konstant temperatur runt 20-25°C i atminstone 6 dagar. Svalare temperaturer
kommer att 6ka jasningstiden med flera dagar. Vid 15°C avstannar preocessen helt. Att jasa 6ver rekommenderad

jastemperatur kommer att férsdmra resultatet avsevart.

7. Nar jasningen ar fardig, tillsatt din Cideressens (Cider Essence) i ditt jaskéarl och rér om ordentligt med din
steriliserade slev. Satt ater pa locket med jasroret och Iat sta i ett dygn fore buteljering.

VIKTIG INFORMATION BUTELJERA ALDRIG INNAN JASNINGEN AR SLUT: . DET ENDA SATTET

ATT VARA HELT SAKER AR GENOM SAMMA VARDE PA DIN JASNINGSMATARE UNDER 48 TIMMAR.

8. Rengdr och sterilisera dina flaskor och haverrt. Anvand Olflaska PET eller Olflaska i glas fran PGW.

9. Fyll dina flaskor men |dmna ca 5 cm av flaskhalsen tom. Tillsétt Carbonation Drops eller socker i varje flaska
(méngd beroende pa flaskornas storlek).

10. Forslut dina PET-flaskor med tillhérande skruvkapsyler eller dina glasflaskor med kronkapsyler och kapsylapparat.
Forsvara flaskorna pa ett varmt stélle i fem dagar innan du stéller de pa ett svalt och mérkt stalle for att klarna.

SERVERA & FORVARA : . -

Din Cider ar redo att serveras efter en vecka pa flaskan men for en lenare cider, lat den sta pa en sval och mérk
plats i 2 ytterligare veckor. Serveras kall. Fér en Klar Cider, hall upp i en tillbringare innan du fyller pa i glasen.
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